
CARTE DES METS PROPOSÉE PAR LE CHEF
VALENTIN ALLAIS

ET EN COLLABORATION AVEC SON SECOND
PATRICE MAUPIED



DEJEUNES POUSSES SALADE 7.5

16

18

18

9.5JEUNES POUSSES DE DE LEURSSALADE, REHAUSSÉES CRUDITÉS

DELINGOT CRABE CROUSTILLANT AUX AGRUMES ET SES
RUBIS HIBISCUS

DE DECEVICHE THON ROUGE SUR SA NAGE LÈCHE TIGRE,
CAVIAR MOLÉCULAIRE DE CRANBERRY

PARFAITL'OEUF



TOASTS

TARTARE À L'ITALIENNE - BOEUF COUPÉ AU COUTEAU,
AGRÉMENTÉ AU PISTOU VERDE, STRACCIATELLA DE <SESSANO=
ET SES PERLES DE BALSAMIQUE, RISOTTO DU CHEF, SALADINE ET

39

/ pers.58

/ pers.9

53

42

43
AGRÉMENTÉ DE CONCOMBRE, CORIANDRE, GINGEMBRE CONFIT,

SALADE WAKAME ET EDAMAME
OIGNON NOUVEAU, VINAIGRETTE, SÉSAME WASABI,

PAS DE SUSHIS C'EST UN TARTARE - BOEUF COUPÉ AU COUTEAU,

MARINADE
BBQ

ET
AU

JACK & GRILLÉS,
BBQ

JUMBO POTATO SA CRÊME

- RIB9S DE PORC FONDANTS, OIGNONS
GRILLÉ AU BBQ,JACK DANIEL9S HONEY, ÉPIS DE MAÏS

ACIDULÉE

DEFILET BSUF
LÉGUMES

SUISSE, SAUCE AUX MORILLES ,
GRATIN DAUPHINOIS, CROQUANTS

DESUPPLÉMENT ESCALOPE FOIE GRAS

DANIEL9S

CÔTE DE BSUF SUISSE, RASSIE 6 SEMAINES (2 PERS.),
POMMES DE TERRE PROVENÇALES, GÉOMÉTRIE DE LÉGUMES,
SAUCES: CHIMICHURRI, CHAMPIGNONS DES BOIS, BBQ AU HENNESSY,
SERVICE FLAMBÉ AU JACK



NOIX DE SAINT

PETITS LÉGUMES POÊLÉS
DE

AU THYM,
BISQUE LANGOUSTINE BEURRE,ÉMULSIONNÉE AU

ORGETTOJACQUES SAISIES SUR SON 46

59HOMARD DU MAINE, AU CHAMPAGNE,

GRATIN DAUPHINOIS ET LÉGUMES

SYPHON DE HOLLANDAISE



DEMEZZALUNA FARÇIES MOLISANO,CHEZ
CRÈME

TRUFFES ET RICOTTA
TRUFFÉE AU PARMIGIANO REGGIANO

SUPPLÉMENT TRUFFE NOIRE

35

13 /g

+ 9 /pers.

31

31

AUX
DE

RISOTTO*
GRANA PADANOMONTÉ AU

ET
MASCARPONE, TUILE

TOMATES SÉCHÉES AUBERGINES GRILLÉES,

RISOTTO*
DE

À LA
TUILE GRANA PADANO

TRUFFE NOIRE, MONTÉ AU MASCARPONE,

* DANS
(DÈS 2 PERS.)AU COGNAC HENNESSY,FLAMBÉ

LA MEULE DE PARMIGIANO REGGIANO,RISOTTO



CALI CELEBRATION CAKE (POUR 2 PERSONNES)

ARC-EN-CIEL

COOKIE GÉANT, 2 BOULES DE GLACE AU CHOIX, SAUCE CARAMEL,
SAUCE CHOCOLAT, SMARTIES, PÉPITES CARAMÉLISÉES,
BILLES 3 CHOCOLATS, VERMICELLES

32

16

30

20

33

17

16MOELLEUX AU CHOCOLAT,
(15 MIN D9ATTENTE)

CHOIXBOULE DE GLACE AU

DE
COULIS

LA DULCE VITA GANACHE CHOCOLAT GOLD,
FRUITS ROUGES

FRUITS ROUGES
ET

- FEUILLETÉS CARAMÉLISÉS,
FRAIS, BILLES MOLÉCULAIRES FRAMBOISE

DE

CAFÉ GOURMAND / OIX3 MIGNARDISES ET 1 BOULE À CH

GOURMANDESPRESSO MARTINI OIX/ 3 MIGNARDISES ET 1 BOULE À CH

SUR LES ROUTES DU BÉNIN / DÉGUSTATION DE 3 RHUMS ARRANGÉS

GOURMANDDIGESTIF / OIX3 MIGNARDISES ET 1 BOULE À CH



DE

CANELLE

FRAMBOISE

DULCE LECHE

CARAMEL BEURRE SALÉ

PISTACHE À L9ANCIENNE

CHO LAT

A SABRICOT DU V I

POIRE

CO

AL

CITRON

FRUITS DE PASSION

BASILIC

LA

MANGUE

MATCHA

BACIO DELLA VENETA

PANNA (FIOR DI LATTE)

LATTE MACCHIATO

VANILLE

4.5 / Boule

4.5 / Boule



POMMES-DE-TERRE

BOEUF

GLAÇES ET SORBETS

PORC

POISSONS FRAIS

VOLAILLE

LÉGUMES

THON

PÂTES ET FROMAGES

NOIX DE SAINT-JACQUES

PAINS

DAURADE

VIANDES


